
MANUAL
DE USUARIO

Gracias por elegir nuestros electrodomésticos. 
Por favor, lea este manual de usuario 
detenidamente antes de realizar la instalación 
y operación. Conserve para futuras consultas.

Frigilux se reserva el derecho de interpretar 
este manual, que estará sujeto a cualquier 
cambio debido a mejoras del producto sin 
previo aviso.

frigilux.com

Modelo

COFR-20S

COCINA
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ADVERTENCIA

1.      Este electrodoméstico está destinado a un uso 
no profesional dentro del hogar.

2.      Antes de usar el electrodoméstico, lea 
cuidadosamente las instrucciones en este 
manual del propietario, ya que encontrará 
todas las instrucciones necesarias para 
garantizar una instalación, uso y mantenimiento 
seguros. Mantenga siempre este manual del 
propietario a mano, ya que puede necesitar 
consultarlo en el futuro.

3.      Después de retirar el embalaje, verifique que el 
electrodoméstico no esté dañado. Si tiene 
alguna duda, no utilice el electrodoméstico. 
Póngase en contacto con el Centro de Servicio 
más cercano de la tienda donde compró el 
electrodoméstico. Nunca deje los componentes 
del embalaje (bolsas de plástico, poliestireno 
expandido, clavos, etc.) al alcance de los niños, 
ya que son una fuente de peligro potencial.

4.      El electrodoméstico debe ser instalado solo por 
una persona cualificada, cumpliendo con las 
instrucciones proporcionadas. El fabricante 
declina toda responsabilidad por una 
instalación incorrecta que pueda causar daños a 
personas, animales y propiedades.

5.      Este electrodoméstico está diseñado para ser 
utilizado por niños mayores de 8 años. Las 
personas con capacidades físicas, sensoriales o 
mentales reducidas, o falta de experiencia y 
conocimiento, deben estar bajo supervisión e 
instrucción sobre el uso seguro del electro-
doméstico y entender los riesgos involucrados 
al utilizarlo.

6.      La seguridad eléctrica de este electrodoméstico 
solo puede garantizarse si la cocina está 
correctamente y eficientemente conectada a 
tierra, cumpliendo con las regulaciones actuales 
sobre seguridad eléctrica. Siempre asegúrese 
de que la conexión a tierra sea eficiente. Si 
tiene dudas, llame a un electricista cualificado 
para que revise el sistema. El fabricante declina 
toda responsabilidad por daños resultantes de 
un sistema que no ha sido conectado a tierra.

7.      Verifique que la capacidad eléctrica del sistema 
y los enchufes soporten la potencia máxima de 
la placa, como se indica en la etiqueta de 
características. Si tiene dudas, llame a un 
técnico cualificado.

8.      Cuando se utilice por primera vez la cocina, 
puede emitirse un olor, el cual cesará después 
de un período de uso. Al usar la cocina por 
primera vez, asegúrese de que la habitación 
esté bien ventilada, por ejemplo, abriendo una 
ventana o utilizando un extractor de aire, y que 
las personas que puedan ser sensibles al olor 
eviten cualquier humo. Se sugiere que se 
retiren las mascotas de la habitación hasta que 
el olor haya desaparecido. Este olor se debe al 
acabado temporal en los revestimientos del 
horno y los elementos, así como a cualquier 
humedad absorbida por el aislamiento.

9.      Asegúrese de que el electrodoméstico esté 
apagado antes de realizar cualquier manten-
imiento, desconectando los interruptores 
principales y girando todas las perillas a la 
posición de APAGADO.

10.    Las aberturas y ranuras utilizadas para la 
ventilación y dispersión del calor en la parte 
trasera y debajo del panel de control nunca 
deben estar cubiertas.

11.   El usuario no debe reemplazar el cable de 
suministro de este electrodoméstico. Siempre 
llame a un centro de servicio autorizado por el 
vendedor en caso de daño o reemplazo del 
cable.

12.    Este electrodoméstico debe utilizarse para el 
propósito para el cual fue expresamente 
diseñado. Cualquier otro uso se considera 
inadecuado y, por lo tanto, peligroso. El 
fabricante declina toda responsabilidad por 
daños resultantes de un uso inadecuado e 
irresponsable.

Estas advertencias se proporcionan en interés de seguridad. Lea las atentamente antes de instalar o usar 
el electrodoméstico. Para mantener la EFICIENCIA y SEGURIDAD de este electrodoméstico, le 
recomendamos:
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INFORMACIÓN DE SEGURIDAD

Siempre:

Por favor, Lea las Precauciones a Continuación Antes de Usar Su Electrodoméstico.

13.    Se deben seguir una serie de reglas fundamen-
tales al utilizar electrodomésticos eléctricos. Las 
siguientes son de particular importancia: no 
toque el electrodoméstico con las manos o pies 
mojados; no use el electrodoméstico descalzo. 
Nunca permita que el cable de alimentación se 
estire, se tire o se dañe si se mueve la cocina 
para limpiarla, etc. No use la cocina si el cable 
de alimentación está dañado; consulte a un 
electricista calificado. No permita que la cocina 
sea utilizada sin supervisión por niños o 
personas no familiarizadas con ella.

14.    Siempre apague el suministro eléctrico de la 
cocina y deje que se enfríe antes de realizar 
cualquier operación de limpieza, etc.

15.    Peligro de incendio: no almacene objetos en las 
superficies de la cocina.

16.    Para evitar derrames accidentales, no use 
utensilios de cocina con fondos desiguales o 
deformados en los quemadores o en las placas 
eléctricas.

17.    Se debe tener un cuidado especial al usar 
sartenes de fritura, etc., para evitar salpicaduras 
o derrames de aceite caliente. No deben usarse 
sin supervisión, ya que el aceite sobrecalentado 
puede derramarse y también podría incendi-
arse.

18.    Las partes de este electrodoméstico y las 
superficies de cocción retienen calor durante 
períodos considerables después de apagarse. 
Por lo tanto, se debe tener cuidado al tocar 
estas áreas antes de que se enfríen por 
completo.

19.    Nunca use líquidos inflamables como alcohol o 
gasolina, etc., cerca del electrodoméstico 
mientras está en uso.

1.      Apague los controles cuando haya terminado 
de cocinar y cuando no esté en uso.

2.      Mantenga distancia al abrir la puerta del horno 
para permitir que se disipe cualquier 
acumulación de vapor o calor.

20.    Al usar pequeños electrodomésticos cerca de la 
cocina, mantenga el cable de alimentación 
alejado de las partes calientes.

21.    Asegúrese de que las perillas estén en la 
posición de “APAGADO” cuando el electro-
doméstico no esté en uso. También asegure 
todas las partes potencialmente peligrosas del 
electrodoméstico, sobre todo para los niños 
que podrían jugar con él.

22.    Cuando el electrodoméstico está en uso, los 
elementos calefactores y algunas partes de la 
puerta del horno se calientan extremadamente. 
Asegúrese de no tocarlos y mantenga a los 
niños alejados.

23.    Si utiliza el cable de alimentación para una fase 
única, el área mínima de la sección transversal 
es de 10 mm². Para tres fases, el área mínima 
de la sección transversal es de 2.5 mm².

24.    El electrodoméstico que ha comprado puede 
ser ligeramente diferente del que se ilustra en 
este manual. Por favor, consulte la información 
relacionada con el modelo que tiene.

25.    No use limpiadores abrasivos fuertes o 
raspadores metálicos afilados para limpiar el 
vidrio de la puerta del horno, ya que pueden 
rayar la superficie, lo que puede resultar en la 
rotura del vidrio.

26.    Cualquier derrame debe ser retirado de la tapa 
antes de abrirla y la superficie de la cocina 
debe dejarse enfriar antes de cerrar la tapa.

27.    Llame a los Centros de Servicio autorizados por 
la tienda donde compró la cocina.

28.    Siempre utilice piezas de repuesto originales.

3.      Use guantes de horno secos de buena calidad 
al retirar elementos del horno o la parrilla.

4.      Coloque las ollas centradas sobre la placa 
caliente y asegúrese de que los mangos estén 
alejados del borde de la encimera y no se 
calienten por otras ollas o la placa caliente.
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5.      Tenga cuidado de evitar quemaduras por 
calor/vapor al operar los controles.

6.      Apague la electricidad antes de limpiar y deje 
que el aparato se enfríe.

7.      Asegúrese de que las estanterías estén en la 
posición correcta antes de encender el horno.

8.      Mantenga el aparato limpio, ya que la 
acumulación de grasa o aceite de la cocción 
puede causar un incendio.

Nunca:

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Nombres de las Piezas

1.      Nunca deje a los niños desatendidos donde se 
instale un electrodoméstico de cocina, ya que 
todas las superficies estarán calientes durante y 
después de su uso.

2.      No permita que los niños o personas no 
familiarizadas con el aparato lo usen sin 
supervisión.

3.      Nunca permita que nadie se siente o se ponga 
de pie sobre ninguna parte del aparato.

4.      Nunca almacene objetos sobre el aparato que 
los niños puedan intentar alcanzar.

5.      Nunca deje nada sobre la superficie de la 
cocina cuando no esté atendida y no esté en 
uso.

6.      Nunca retire las estanterías del horno mientras 
el horno esté caliente.

01.     Quemadores de gas

02.     Rejilla para ollas

03.     Tapa de vidrio (metal)

04.     Perillas de los quemadores

05.     Perilla del horno y quemador de parrilla

06.     Perilla del temporizador

07.     Luz del horno

08.     Encendedor eléctrico

7.      Nunca calientes envases de alimentos cerrados, 
ya que la presión puede acumularse y causar 
que el envase estalle.

8.      Siga los principios básicos de manejo de 
alimentos e higiene para prevenir la posibilidad 
de crecimiento bacteriano.

9.      Mantenga los orificios de ventilación 
despejados de obstrucciones.

10.    Derive el servicio a un ingeniero de servicio 
calificado.

11.    Tenga cuidado de evitar tocar los elementos 
calefactores dentro del horno, ya que durante 
el uso el horno se calienta.

12.    Nunca forre el interior del horno con papel de 
aluminio, ya que esto puede causar el mal 
funcionamiento del aparato.

04
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El electrodoméstico que ha comprado puede ser ligeramente diferente al que se ilustra en este manual. Por 
favor, consulte la información relacionada con el modelo que tiene. El electrodoméstico que posee puede 
tener un enchufe diferente al que se ilustra en este manual. El enchufe que viene con el producto sigue las 
especificaciones eléctricas del país donde se vende.

1.      El uso de las cocinas a gas produce calor y 
humedad en el lugar donde están instaladas.

2.      Asegúrese de que haya un buen flujo de aire, 
manteniendo la ventilación natural a través de 
una ventana o puerta, o instalando una 
campana extractora para extraer el aire. Si la 
ventilación no es buena, esto puede causar falta 
de oxígeno, lo que es peligroso para su salud y 
el rendimiento del gas.

3.      Si la cocina a gas va a estar funcionando 
durante un largo período de tiempo, será 
necesaria una ventilación adicional para 
aumentar el flujo de aire.

4.      Las corrientes de aire no deben disminuir el 
buen rendimiento de la cocina a gas ni apagar 
la llama del gas.

5.      Para instalar su cocina a gas a una tubería de 
GLP (Gas Licuado de Petróleo), verifique si su 
casa tiene un grifo de gas exclusivo para la 
cocina a gas y que esté en buen estado.

6.      Asegúrese de que su casa tenga un enchufe 
exclusivo para su cocina a gas y que esté en 
buenas condiciones.

7.      No instale la cocina sobre alfombras.

8.      No instale la cocina cerca del refrigerador, ya 
que el calor excesivo dificulta su rendimiento.

• Instale los cuatro pies en la parte inferior de la 
máquina mediante enganches. (Solo para 
algunos modelos)

• Instale los cuatro pies en la parte inferior de la 
máquina girándolos. (Solo para algunos 
modelos)

• Instale los pies en la parte inferior de la 
máquina con tornillos. (Solo para algunos 
modelos)

IMPORTANTE

CONDICIONES DEL LUGAR DE INSTALACIÓN

Instalación de los pies:

Installation location 
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CONSEJOS AMBIENTALES

INSTALACIÓN DE LA CADENA Y GANCHO DE 
SEGURIDAD (SOLO PARA ALGUNOS MODELOS)

Este producto no puede ser tratado como residuos 
domésticos. Debe entregarse en el punto de recogida 
correspondiente para el reciclaje de equipos eléctricos 
y electrónicos. Al asegurarse de que este producto se 
deseche correctamente, ayudará a prevenir posibles 
consecuencias negativas para el medio ambiente y la 
salud humana, que de otro modo podrían ser causadas 
por un manejo inadecuado de los residuos de este 
producto. Para obtener más información sobre el 
reciclaje de este producto, comuníquese con la oficina 
de su localidad, su servicio de eliminación de residuos 
domésticos o la tienda donde adquirió el producto.

Para evitar que la cocina se incline hacia adelante, se 
deben fijar dos tramos de cadena en la parte trasera 
de la cocina, que deben estar asegurados a los 
ganchos provistos en todo momento. Los ganchos 
deben estar fijados a la pared en la parte trasera de la 
cocina. Las cadenas deben estar siempre unidas a los 
ganchos cuando la cocina esté en posición contra la 
pared. Fija los ganchos en la pared justo detrás de la 
cocina a ambos lados. Asegura la cadena al gancho 
antes de usar o limpiar el horno.

PRECAUCIONES EN CASO DE FUGAS DE GAS

Cuando se percibe olor a gas dentro de la casa, se deben observar las siguientes precauciones:

1.      No encienda ningún tipo de llama.

2.      No opere ningún interruptor eléctrico.

3.      No use el teléfono ni teléfonos móviles cerca de 
la estufa; salga de la habitación en cuestión y 
pida ayuda desde un lugar abierto y ventilado.

4.      Cierre la válvula de gas o desconecte el 
regulador de gas.

5.       Verifique en el panel frontal que todas las 
perillas estén en la posición de APAGADO.

6.      Abra ventanas y puertas para una mejor 
ventilación.

7.      Si la fuga está en el cilindro de gas, desconecte 
el cilindro y llévelo a un espacio abierto y bien 
ventilado, y llame al proveedor de gas.
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8.      Si la estufa está alimentada por gas de tubería o 
por gas proveniente de un almacenamiento 
central (edificios) en líneas, cierre 
inmediatamente las válvulas de gas y llame al 
proveedor de gas.

9.      Llame al servicio técnico para verificar el 
problema.

1.      Espacio Superior: Deja al menos 80 a 85 cm 
entre la parte superior de la cocina a gas y 
cualquier gabinete o campana extractora 
instalada por encima.

2.      Instalación de la Cadena: Fija la cadena en la 
parte trasera del horno; instala el soporte en la 
placa trasera (solo para algunos modelos).

3.      Salida de Gas: Asegúrate de no obstruir la 
salida de gas del horno, incluidos el embudo o 
las ventilaciones de gas, al instalar el horno.

4.      Soporte Metálico: El soporte metálico debe 
estar fijado de manera que asegure que el calor 
de la cubierta trasera pueda escapar sin 
problemas.

1.      Tipo de Gas: Esta cocina fue diseñada para su 
uso con gas GLP (Gas Licuado de Petróleo) y 
gas natural (NG).

2.      Regulador de Presión: Siempre utiliza un 
regulador de presión exclusivo para tu cocina a 
gas. La falta de un regulador de presión puede 
causar exceso de presión y fugas de gas. 
Verifica siempre la validez del regulador de 
presión. La manguera y el regulador deben ser 
reemplazados cada 5 años. Especificaciones 
técnicas del regulador de presión:

• Presión: GLP 27.5 mbar; NG 20 mbar

• Consumo máximo: 2 kg/h

3.      Manguera de PVC: Siempre utiliza una 
manguera de PVC para trabajar entre -20°C y 
100°C. Asegúrate de que la manguera:

INSTALACIÓN DE LA COCINA A GAS

INSTALACIÓN DE GAS

Chain

Bracket

Regulador de Presión
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• No tenga juntas.

• No esté detrás de la cocina a gas ni cerca 
de las salidas de aire caliente.

• Tenga menos de 125 cm de longitud.

4.      Cilindro de Gas: Si es posible, instala el cilindro 
de gas fuera de la cocina, en un lugar 
protegido y con flujo de aire.

5.      Manguera Metálica: Utiliza una manguera 
metálica de ½ para conectar a la cocina a gas.

6.      Manguera Plástica: Solo utiliza una manguera 
de plástico cuando esta no esté detrás de la 
cocina a gas.

Tubo Metálico Flexible

INSTALACIÓN DE LA MANGUERA

Notas Adicionales

1.      Coloca la Abrazadera Metálica: Coloca la 
abrazadera metálica en el extremo de la 
manguera.

2.      Conecta la Manguera: Conecta la manguera a 
la entrada del horno y aprieta la abrazadera.

3.      Conecta al Regulador de Presión: Coloca la 
otra abrazadera en el extremo opuesto de la 
manguera y conéctala al regulador de presión. 
Asegúrate de apretar la abrazadera.

4.      Fija el Regulador de Presión: Atornilla el 
regulador de presión al cilindro de gas con 
cuidado.

5.      Verifica Fugas de Gas: Después de la 
instalación, verifica si hay alguna fuga de gas 
utilizando jabón o espuma de detergente 
líquido.

6.      Instalación de la Cadena: Para combatir la 
caída, primero perfora un agujero en la pared. 
Coloca la tapa de plástico y atornilla el extremo 
de la cadena.

• Siempre verifica la validez del regulador de 
presión.

Adaptador

• La manguera y el regulador deben ser 
reemplazados cada 5 años o cuando estén 
dañados.
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PRECAUCIONES PARA ALIMENTOS Y UTENSILIOS DE COCINA

SEGURIDAD PARA NIÑOS

PARA EL USUARIO Y EL INSTALADOR (MODELOS 
CON CABLE DE ALIMENTACIÓN ÚNICAMENTE)

1.      Usa Manos de Horno: Para manejar o eliminar 
alimentos, utiliza siempre manoplas para horno.

2.      Mantén el Área Limpia: No dejes ropa ni 
materiales inflamables cerca del quemador 
mientras la estufa esté en uso. Ten especial 
cuidado al utilizar aceite o mantequilla para 
freír, ya que estos productos son inflamables.

3.      No Almacenes Utensilios en el Horno: No 
utilices el horno para almacenar utensilios, 
especialmente aquellos que contienen grandes 
cantidades de residuos o aceite y grasa.

1.      Evitar Accidentes: Después de desempaquetar 
la cocina, mantén los materiales de embalaje 
alejados de los niños.

2.      No Permitir que los Niños Manipulen el 
Electrodoméstico: No dejes que los niños 
manejen el electrodoméstico, incluso cuando 
esté desconectado.

1.      Desconexión: Desconecta la cocina antes de 
limpiarla o realizar cualquier mantenimiento.

2.      Desconexión Segura: Nunca desenchufes la 
cocina tirando del cable de alimentación. Usa el 
enchufe. No manipules el enchufe de tu cocina 
a gas. No muerdas, retuerzas ni anudes el cable 
de alimentación.

3.      Modificaciones Peligrosas: Es peligroso 
modificar las especificaciones y características 
de tu cocina a gas. No instale tu cocina a gas 
sobre el cable de alimentación.

4.      Conexión Propia: Conecta la cocina a su propia 
toma de corriente. No uses un cable de 
extensión ni un adaptador. Para evitar cualquier 
accidente, antes de reemplazar la lámpara, 
apaga los quemadores de la encimera y 
desenchufa el electrodoméstico. Usa una 
lámpara de 40W para reemplazarla.

5.      Cadena Anticaída: Primero, perfora un agujero 
en la pared. Luego, coloca el tapón de plástico 
en el agujero y atornilla la cadena.

4.      Evita Utensilios Inestables: No uses recipientes 
con bases curvas o bordes salientes, ya que 
pueden desestabilizarse fácilmente al moverlos.

5.      Posiciona los Mangos Correctamente: 
Asegúrate de que el mango del utensilio esté 
orientado hacia adentro para evitar accidentes.

Pared

Cadena Anticaída

3.      Prevenir el Contacto: Evita que los niños toquen 
la superficie de la cocina y que permanezcan 
cerca de ella mientras esté en uso o aún 
caliente, incluso después de apagarla.
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CUIDADO CON LOS ALIMENTOS Y UTENSILIOS DE 
COCINA (MODELOS CON CABLE DE ALIMENTACIÓN)

INSTRUCCIONES PARA LIMPIAR SU COCINA A GAS:

Incorrecto Incorrecto Correcto

1.      Para manejar o retirar alimentos del horno, use 
guantes de cocina.

2.      Nunca deje ropa u materiales inflamables cerca 
de los quemadores cuando la estufa esté en 
uso. Cuando use aceite para freír o mantequilla, 
se debe tener un cuidado adicional, ya que 
estos productos son inflamables.

3.      No utilice el horno para almacenar utensilios, 
especialmente aquellos que contengan 
residuos o grandes cantidades de aceite o 
grasa.

4.      No deben usarse contenedores con bases 
curvas o bordes salientes, ya que pueden 
desestabilizarse fácilmente al ser movidos.

5.      La manija del utensilio debe posicionarse de 
modo que esté hacia adentro.

1.      Desconexión: Antes de limpiar o realizar 
mantenimiento en su cocina a gas, 
desconéctela y cierre la llave del gas.

2.      Limpieza en frío: La limpieza debe realizarse 
con el electrodoméstico frío.

3.      Higiene y seguridad: Por razones de higiene y 
seguridad, debe mantener siempre su cocina a 
gas limpia.

4.      Limpieza del vidrio: Después de cada uso, 
limpie siempre la tapa de vidrio de la cocina a 
gas.

5.      Tamaño del quemador: Elija el tamaño del 
quemador de acuerdo con la olla que va a 
utilizar.

6.      Exceso de grasa: El exceso de grasa u otros 
alimentos puede causar un funcionamiento 
incorrecto o un riesgo de accidente (consulte 
las instrucciones de limpieza).



10.

CÓMO USAR EL HORNO

CONFIGURACIÓN DEL TEMPORIZADOR

Instrucciones para usar el horno

Antes de Encender el Horno

1.      Ajuste del Tiempo:

• Para establecer el tiempo, gire el botón 
en sentido horario hasta el tiempo 
deseado. El tiempo puede ajustarse hasta 
un máximo de 50 minutos.

2.     Finalización de la Cocción:

• Cuando la cocción haya terminado, 
sonará un beep para avisarle.

Asegúrese de retirar los siguientes elementos:

• A. Bandeja de goteo

• B. Rejilla para hornear

• C. Identifique el botón del horno en el 
centro de los controles.

• D. El encendido puede ser manual o 
eléctrico.

3.      Verificación de Encendido:

• Asegúrese de que el horno esté 
encendido y funcionando antes de cerrar 
la puerta suavemente.

• Precalentamiento: Precaliente el horno a 
la temperatura máxima durante 10 a 20 
minutos.

4.      Selección de Temperatura:

• Ajuste la temperatura deseada. Para 
apagar el horno, gire el botón a la 
posición de apagado.

5.      Control de Temperatura:

• Su cocina a gas puede contar con un 
control térmico o un termostato.

• Los hornos con termostato proporcionan 
una temperatura más precisa según lo 
indicado en el botón del horno.
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off
Quemador
Posición

Temperatura
Mínima

Temperatura
Máxima

Rejillas del Horno

IMPORTANTE

ENCENDIDO DEL QUEMADOR

ENCENDIDO MANUAL (SOLO PARA 
MODELOS CON ENCENDIDO MANUAL)

ENCENDIDO ELÉCTRICO (SOLO PARA 
ALGUNOS MODELOS)

Alto

Medio

Bajo

Bandeja
de goteo

El nivel para colocar la rejilla o bandeja para hornear 
dependerá del tipo de alimento que desee cocinar. 
Se recomienda:

1.      Usar el soporte central para hornear pan, 
pasteles, etc.

2.      Seguir las instrucciones de la receta 
correspondiente.

3.      Para hornear pan, galletas, pizzas o alimentos 
similares, utilice la bandeja de hornear sobre la 
rejilla.

Cuando se percibe olor a gas dentro de la casa, se deben observar las siguientes precauciones:

 Gira la perilla del quemador que deseas encender a 
la posición máxima y, al mismo tiempo, mantén una 
cerilla cerca del quemador.

Presiona el botón de encendido y, al mismo tiempo, 
gira la perilla en sentido contrario a las agujas del 
reloj hasta que los quemadores se enciendan.

3.      Selecciona la temperatura.

4.      Gira la perilla a la posición de apagado para 
apagar el quemador.

1.      Elige la perilla del quemador que deseas 
encender.

2.      El encendido puede ser manual o eléctrico.

Encendido del Quemador
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LUZ DEL HORNO (SOLO PARA ALGUNOS MODELOS)

IMPORTANTE (SOLO PARA 
ALGUNOS MODELOS)

USO DE LA REJILLA PARA ASAR 
(SOLO PARA ALGUNOS MODELOS)

1.      Presiona el botón que indica la luz del horno 
para encenderla.

2.      Para apagar la luz, presiona el botón 
nuevamente.

1.      Retire la rejilla de la parrilla y reemplácela con la 
bandeja del horno.

2.      Coloque la comida en el asador y asegúrela con 
los tenedores, luego instale la varilla en el 
soporte correspondiente dentro del horno.

3.      Encienda el botón " " como se indicó en el 
punto anterior.

4.      Cierre suavemente la puerta para comenzar a 
asar.

ACCESORIOS (SOLO PARA ESTE MODELO)

Espeto para Asar

La velocidad media del motor calienta la comida de 
manera uniforme. Al mismo tiempo, puede garantizar 
la nutrición de los alimentos.

Consejos y Advertencias

Encendedor de luz

Es normal que todos los quemadores tengan chispas continuas al presionar el encendido eléctrico.

1.      No use ningún tipo de protección en la placa 
(papel de aluminio) ya que podría causar 
obstrucciones en la boquilla de gas o un mal 
acoplamiento de las partes del quemador.

2.      Al usar el horno, evite tocar su superficie de 
vidrio y los accesorios internos; espere a que se 
enfríen durante un tiempo razonable antes de 
manipularlos.

3.      Al cocinar en el horno, evite el contacto con el 
vidrio. Mantenga a los niños fuera de la cocina 
mientras cocina.

4.      Nunca permita que los niños se sienten en la 
puerta del horno, ni coloque objetos pesados 
sobre ella.

5.      Para evitar descargas eléctricas, desconecte la 
cocina a gas cuando reemplace la luz del horno.
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RECOMENDACIONES IMPORTANTES

Para un consumo de gas más bajo y eficiente, se 
recomienda utilizar ollas con un diámetro adecuado 
al tamaño de los quemadores (fig. 1 y 2), evitando 
que la llama arda al aire libre (fig. 3). Se aconseja 
reducir la llama tan pronto como el líquido comience 
a hervir y mantener la llama al mínimo necesario para 
sostener el hervor. Asegúrese de que haya una 
ventilación adecuada en la habitación donde está 
instalada la cocina. Para facilitar el encendido, 
encienda el quemador antes de colocar la olla sobre 
la rejilla.

CONSEJOS DE COCINA

Para hornear carne, precalienta el horno al menos 
durante 15 minutos a la temperatura máxima.

PASTELES

• Los pasteles deben cocinarse a temperaturas 
moderadas entre 350°F y 400°F y requieren un 
precalentamiento del horno de 15 minutos.

• No abras la puerta del horno cuando cocines 
platos con levadura (por ejemplo: pan, masa 
con levadura y soufflés); las corrientes de aire 
frío impiden el crecimiento de la masa.

• Para comprobar el punto de cocción, se debe 
introducir un palillo en el centro de la comida. 

• Si el palillo sale seco, el pastel está cocido en su 
punto. Debe haber pasado al menos 3/4 del 
tiempo de cocción esperado antes de hacer la 
verificación.

• Si el pastel está más cocido por fuera que por 
dentro, será necesario un tiempo de cocción 
más largo a una temperatura más baja.

PESCADO

• Hornea pescado pequeño a alta temperatura. 
El pescado de tamaño mediano debe comenzar 
a hornearse a alta temperatura y luego la 
temperatura debe reducirse gradualmente. El 
pescado grande debe hornearse a temperatura 
moderada desde el principio. Comprueba si el 
pescado está bien cocido levantando 
suavemente un extremo; la carne debe ser 
blanca y opaca de manera uniforme, a menos 
que se trate de salmón, trucha u otro pescado 
de color diferente.
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CARNE

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

• El peso mínimo de la carne para asar es de 2.2 
lbs (1 kg) para evitar que se seque demasiado. 
Si el rollo de carne no tiene mucha grasa, utiliza 
aceite, margarina o un poco de ambos.

• No será necesario el uso de margarina y aceite 
si el rollo de carne tiene suficiente grasa propia. 
Cuando la grasa se encuentra solo en un lado 
del rollo, colócalo en el horno con este lado 
hacia arriba; la grasa se derretirá y se esparcirá 
hacia la parte inferior.

• Comienza a asar carne roja a alta temperatura, 
reduciéndola después para terminar de 
cocinarla por dentro.

• La temperatura de cocción para carne blanca 
puede ser moderada de principio a fin. Es 
posible comprobar el punto de cocción al 
pinchar la carne con un tenedor: si la carne está 
firme, significa que está cocida en su punto.

• Los rollos de carne deben sacarse del 
refrigerador una hora antes de cocinar, para 
que no se vuelvan duros con la variación brusca 
de temperatura.

• Coloca el asado en el horno en recipientes 
poco profundos adecuados (los recipientes 
profundos dificultan la penetración del calor), o 
directamente sobre la rejilla, colocando un 
recipiente grande en la rejilla inferior para 
recoger salpicaduras y grasa que gotee.

• Cuando la cocción haya terminado, se aconseja 
esperar al menos 15 minutos antes de cortar la 
carne para evitar que la salsa se drene. Antes 
de servir, los platos pueden mantenerse 
calientes en el horno a temperatura mínima.

Antes de realizar cualquier limpieza o servicio, 
desconecta la cocina a gas y cierra la válvula de gas. 
No utilices ninguno de los siguientes productos de 
limpieza: queroseno, gasolina, removedores, ácidos, 
vinagres, productos químicos o abrasivos, ya que 
pueden manchar la cocina.



IMPORTANTE

Cuando limpies la placa o los quemadores, debes tener cuidado de no dejar restos de comida en el horno; 
presta atención a la salida de gas.

ANTES DE USAR LA COCINA POR PRIMERA VEZ

• Para limpiar acero inoxidable, superficies 
esmaltadas, vidrio y el panel de control, limpia 
con un paño suave y húmedo en agua tibia y 
detergente neutro. No utilices estropajos 
metálicos, polvos abrasivos ni productos 
corrosivos que puedan rayar estas superficies.

• Mantén limpios los electrodos del encendedor 
eléctrico.

• No utilices papel de aluminio en la encimera, ya 
que podría mancharla.

• No dejes sustancias ácidas y alcalinas, como: 
vinagre, café, leche, agua salada, salsa de 
tomate, etc., en contacto prolongado con la 
superficie esmaltada (tapa del quemador, 
rejillas, panel de control, etc.).

• Limpia periódicamente la base del quemador, 
la tapa del quemador y el quemador con agua 
tibia y detergente neutro. Sécalos antes de 
volver a colocarlos.

• Los puntos de óxido en la parte inferior de la 
tapa del quemador no interferirán con el 
funcionamiento de la cocina a gas.

• Las manchas blancas o plateadas en las rejillas 
son normales debido al contacto con la parte 
inferior de los utensilios de cocina.

15.

1.      Limpia la placa de cocción de acero inoxidable 
retirando toda la cinta plástica según las 
instrucciones de limpieza.

2.      Para el primer uso, calienta el horno vacío 
durante 45 minutos a la temperatura máxima.

3.      Deja que el horno se enfríe y luego limpia con 
agua tibia.

4.      Todos los accesorios, incluidas las rejillas para 
ollas y las bandejas para hornear, deben lavarse 
antes de usarlos por primera vez.

5.      Cuando uses el horno por primera vez, déjalo 
encendido durante varios minutos para eliminar 
los olores y gases normales que se producen.
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TAPA DE VIDRIO

1.      Antes de cerrar la tapa de vidrio, asegúrate de 
que todos los quemadores se hayan enfriado. 
Nunca enciendas los quemadores con la tapa 
de vidrio cerrada. El calor y las llamas pueden 
romper el vidrio.

2.      Cuando está cerrada, la tapa de la cocina tiene 
como objetivo proteger la superficie del polvo 
y, cuando está abierta, evitar salpicaduras de 
grasa en la pared trasera.

3.      No utilices la tapa como superficie de trabajo.

4.      No coloques objetos pesados o calientes sobre 
la tapa de vidrio (máx. 3.0 kg / 6.5 lb y 50°C / 
125°F).

• El horno se controla a través de una válvula de 
salida de gas dual, y la válvula controla por 
separado el quemador principal y el quemador 
superior (pero no puede hacer que los dos 
quemadores funcionen juntos al mismo 
tiempo).

• Cuando uses la función de parrilla, el proceso 
de operación debe ser el siguiente: enciende el 
interruptor de gas principal. Si es permitido, 
verifica si el sistema de flujo de gas cumple con 
la presión indicada en la etiqueta de 
clasificación.

• Presiona el botón de encendido con la mano 
izquierda y, al mismo tiempo, presiona la perilla 
de operación de la válvula y gírala hacia la 
derecha (en el sentido de las agujas del reloj) 
60 grados con la mano derecha.

• Entonces se oirá un sonido de descarga de 
ignición a alta presión. La parrilla se encenderá 
y la llama pasará rápidamente por todos los 
orificios de fuego, la llama deberá ser estable. 
Después de 4-5 segundos, puedes soltar ambas 
manos.

• Confirma que la parrilla esté funcionando 
normalmente. Después de colocar los alimentos 
que se deben asar, cierra suavemente la puerta 
del horno. No cierres la puerta rápida y 
fuertemente, ya que la llama se apagará debido 
al aumento de presión en la cavidad.

• Después de cerrar la puerta, observa que la 
llama esté ardiendo de manera estable a través 
de la ventana y ajusta el temporizador para asar 
según sea necesario.

Instrucciones para la parte de la parrilla en el horno a gas 
independiente (solo para algunos modelos)
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PROBLEMA POSIBLE CAUSA SOLUCIÓN

Cambiar la instalaciónConexión de manguera o 
tubo pinchado

Colocarlos en la posición 
correcta

Quemadores en posición 
incorrecta

Llamar al servicio al cliente
Un quemador del horno en 
uso se apagó 
accidentalmente

Instalarlo correctamenteRegulador de presión mal 
instalado

Es normal la primera vez que 
lo uses

Aceite y grasa utilizados 
para fabricar la estufa

NormalExpansión del metal debido 
al calor

Conectar el cable eléctrico
Toma de corriente de la 
estufa desconectada sin 
energía

Es normalNormal

Ruido

Componentes eléctricos sin 
funcionar

Cuando se enciende la 
lámpara, la varilla de asar

Verifica si el enchufe está 
conectado

Olor a gas

Olores fuertes


