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1. PROLOGO

1.1 ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Su seguridad es importante para nosotros. Por favor, lea esta informacién antes de usar su cocina.

1.2 INSTALACION

1.2.1 Peligro de choque eléctrico

Desconecte el aparato de la red eléctrica
antes de realizar cualquier trabajo o
mantenimiento en él.

° La conexién a un buen sistema de

cableado terrestre es esencial y obligatoria.

1.2.2 Riesgo de corte

1.2.3 Instrucciones de seguridad importantes

Tenga cuidado, los bordes de los paneles
son afilados.

Lea estas instrucciones cuidadosamente
antes de instalar o usar este aparato.

No se debe colocar ninglin material o
producto combustible en este aparato en
ningin momento.

Por favor, ponga esta informacién a
disposicion de la persona responsable de
la instalacion del aparato, ya que podria
reducir sus costes de instalacion.

Para evitar un peligro, este aparato debe
ser instalado de acuerdo con estas
instrucciones de instalacién.

Este aparato debe ser instalado
correctamente y puesto a tierra sélo por
una persona debidamente calificada.

Las alteraciones en el sistema de cableado
doméstico sélo deben ser hechas por un
electricista.

(Si no se sigue este consejo, puede
producirse una descarga eléctrica o la
muerte).

Si no se tiene cuidado, se pueden producir
lesiones.

Este aparato debe conectarse a un circuito
que incorpore un interruptor de
aislamiento que permita la desconexion
total de la fuente de alimentacién.

Si no se instala el aparato correctamente,
podria invalidar cualquier garantia o
reclamacion de responsabilidad.

Los nifos no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento del usuario
no deben ser realizados por los nifios sin
supervision.

Si el cable de alimentacién esta danado,
debe ser sustituido por el fabricante, su
agente de servicio o por personas con una
calificacion similar, a fin de prevenir un
peligro.



Si la superficie esta agrietada, desconecte para evitar la posibilidad de que se
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genere una descarga eléctrica, en el caso de las superficies de la placa de

vitroceramica o material similar que protegen las partes activas.

Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
colocarse en la superficie de la placa ya
que pueden calentarse.

No se debe utilizar un limpiador de vapor.

A

El proceso de coccién debe ser
supervisado. Un proceso de coccién de
corta duracién tiene que supervisarse
continuamente.

No utilice un limpiador de vapor para
limpiar su la placa de coccioén.

El aparato no esté destinado a funcionar
mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto separado.

Peligro de incendio: no guarde objetos sobre las superficies de coccién.

Cocinar sin vigilancia en una cocina con grasa o aceite puede ser peligroso y

VAN

manta ignifuga.

1.3 OPERACION Y MANTENIMIENTO

1.

1.

3.1 Peligro de choque eléctrico

No cocine en una cocina rota o agrietada.
Si la superficie de la placa de coccién se
rompe o se agrieta, apague el aparato
inmediatamente en la fuente de
alimentacion (interruptor de pared) y
pongase en contacto con un técnico
cualificado.

3.2 Riesgo para la salud

Este aparato cumple con las normas de
seguridad electromagnética.

Sin embargo, las personas con marcapasos
cardiacos u otros implantes eléctricos
(como las bombas de insulina) deben
consultar con su médico o con el fabricante

puede provocar un incendio. NUNCA intente apagar un fuego con agua, sino
que apague el aparato y cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una

Apague la cocina en la pared antes de la
limpieza o el mantenimiento.

Si no se sigue este consejo, puede
producirse una descarga eléctrica o la
muerte.

del implante antes de utilizar este aparato
para asegurarse de que sus implantes no
se veran afectados por el campo
electromagnético.

(No seguir este consejo puede resultar en
la muerte).



1.3.3 Riesgo de superficie caliente

e Durante el uso, las partes accesibles de
este aparato se calentaran lo suficiente
como para causar quemaduras.

* No permita que su cuerpo, ropa o
cualquier otro articulo que no sea un
utensilio de cocina adecuado entre en
contacto con el vidrio cerdmico hasta que
la superficie se enfrie.

® Los objetos metélicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben
colocarse en la superficie de la cocina ya
que pueden calentarse.

1.3.4 Riesgo de corte

e Laladmina cortante de un cuchillo de cocina
se expone cuando la cubierta de seguridad
se retrae.

e Utilice con sumo cuidado y siempre guarde
de forma segura y fuera del alcance de
ninos.

1.3.5 Instrucciones de seguridad importantes

¢ Nunca use su aparato como superficie de
trabajo o de almacenamiento.

¢ Nunca deje ningln objeto o utensilio en el
electrodoméstico.

e No coloque ni deje ningun objeto
magnetizable (por ejemplo, tarjetas de
crédito, tarjetas de memoria) o dispositivos
electrénicos (por ejemplo, computadoras,
reproductores de MP3) cerca del aparato,
ya que pueden verse afectados por su
campo electromagnético.

e No utilice nunca el aparato para
calefaccidn o para calentar la habitacién.

e Después del uso, apague siempre las zonas
de coccidén y la placa de coccidn tal y como
se describe en este manual (es decir,
utilizando los controles tactiles). No confie
en la funcién de deteccién de sartenes
para apagar las zonas de coccién cuando
retire las sartenes.

Mantenga a los nifios alejados.

Las agarraderas de las sartenes pueden
estar calientes al tacto.

Compruebe que estas agarraderas no
estén encima de otras zonas de coccién
que estén encendidas. Mantenga estas
agarraderas fuera del alcance de los nifios.

(No seguir este consejo podria resultar
en quemaduras y lesiones).

No tener cuidado podria resultar en
lesiones o cortes.

No permita que los nifios jueguen con el
aparato ni que se sient- en, se paren o se
suban a él.

No almacene articulos de interés para los
nifios en armarios encima del aparato.
Nifios escalando en la cocina podrian
resultar gravemente heridos.

No deje a los nifios solos o desatendidos
en el drea donde el aparato esté en uso.

Los nifios o las personas con una
discapacidad que limite su habilidad para
utilizar el aparato deben tener una persona
responsable y competente para orientar en
su uso. El instructor debe estar convencido
de que pueden utilizar el aparato sin
peligro para si mismos o para su entorno.

No repare ni sustituya ninguna pieza del
aparato a menos que se recomiende
especificamente en el manual. Cualquier
otro servicio debe ser realizado por un
técnico calificado.



¢ No utilice un limpiador a vapor para limpiar ~ ® Si el cable de alimentacién esté dafiado,
la superficie de coccidn. debe ser sustituido por el fabricante, su
agente de servicio o personas cualificadas

* No coloque ni deje caer objetos pesados g . )
similares para evitar un accidente.

sobre la superficie de coccion.
e Este aparato esta destinado a ser utilizado

¢ No se pare sobre la superficie de coccién. - P S
en aplicaciones domésticas y similares

¢ No utilice sartenes con bordes irregulares como: personal de areas de cocina en
ni arrastre las sartenes por la superficie de tiendas, oficinas y otros entornos de
vitroceramica, ya que esto puede rayar el trabajo; casas de campo, clientes en
vidrio. hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial; entornos de tipo camay

e No utilice ningln agente de limpieza
abrasivo para limpiar la placa de coccién,
ya que puede rayar el vidrio de la
ceramica.

desayuno.

2 El aparato y sus partes alcanzables se calientan durante su uso. Se debe tener
cuidado de no tocar los elementos de calor.

Cocinar sin supervisiéon en un fogdn con grasa o aceite puede ser peligroso y

& puede resultar en un incendio. NUNCA intente extinguir un incendio con agua,
sino que apague el aparato y luego cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o
una manta de fuego.

A Peligro de incendio: no guarde objetos en las superficies de coccién.

2. INTRODUCCION DEL PRODUCTO

2.1 VISTA SUPERIOR

-

. Max. Zona de 1800 / 2300W

3 2. Méximo. Zona de 1800 / 2300W
3. Max. Zona 2200 / 2600W
4. Maximo. Zona 1200 / 1500W
5. Panel de control

6. Ldmina de vidrio




2.2 PANEL DE CONTROL

1. Control tactil del regulador de potencia
2. Control de Bloqueo

3. Control de Boost

4. Control del temporizador

5. Control ON/OFF
2.3 TEORIA DE FUNCIONAMIENTO

La cocina de induccidn es una tecnologia de coccidn segura, avanzada, eficiente y econémica.
Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente en la sartén,
en lugar de indirectamente a través del calentamiento de la superficie de vidrio. El vidrio se
calienta sélo porque la sartén eventualmente lo calienta.

IHE

Olla de hierro

Circuito magnético
] I Lamina de cerédmica y vidrio

Bobina de induccién inducida

— > Corriente

2.4 ANTES DE USAR SU NUEVA COCINA DE INDUCCION

® Lea esta guia, tomando nota especial de la e Retire cualquier pelicula protectora que
seccién "Advertencias de seguridad". pueda estar todavia en su placa de
induccion.



2.5 ESPECIFICACIONES TECNICAS

Placa de coccidn IKF 285

Zonas de cocina 4 Zonas

Tensién de alimentacion 220-240V~ 50Hz o 60Hz

Energia eléctrica instalada ~ 7000W

Tamano del producto LxAxH(mm) 770X520X60

Dimensiones del montaje AXB (mm) 744X494

El peso y las dimensiones son aproximados. Debido a que nos esforzamos continuamente por
mejorar nuestros productos, podemos cambiar las especificaciones y los disefios sin previo aviso.

3. FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO

3.1 CONTROLES TACTILES

e Los controles responden al tacto, asi que * Asegulrese de que los controles estén
no necesitas aplicar ninguna presién. siempre limpios, secos y que no haya
ningln objeto (por ejemplo, un utensilio o
un pafo) cubriéndolos. Incluso una fina
e Escuchara un pitido cada vez que se pelicula de agua puede dificultar el
registre un toque. funcionamiento de los controles.

~ _/

v X

e Usa la yema de tu dedo, no su punta.




3.2 SELECCIONAR LOS UTENSILIOS DE COCINA ADECUADOS

Sélo use utensilios de cocina con una base adecuada para la coccién por
& induccién. Busque el simbolo de induccién en el envase o en la parte inferior
de la sartén.

Puede comprobar si su juego de cocina es adecuado llevando a cabo una
& prueba de iman. Mueva un imén hacia la base de la sartén. Si es atraido, la
sartén es adecuada para la induccién.

Si no tienes un iman:
2 1. Ponga un poco de agua en el recipiente que quiere revisar.

2. Sino parpadea en la pantalla y el agua se esta calentando, la bandeja es
adecuada.

Los utensilios de cocina hechos de los siguientes materiales no son adecuados:
& acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin una base magnética, vidrio,
madera, porcelana, cerdmica y loza.

No use utensilios de cocina con bordes irregulares o una base curva.

XX =

Asegurate de que la base de tu sartén es lisa, se sitla plana contra el cristal y tiene el mismo
tamanfo que la zona de coccidn. Use sartenes cuyo didmetro sea tan grande como el gréfico de la
zona seleccionada. Al usar una olla un poco méas grande la energia seré usada en su maxima
eficacia. Si se utiliza una olla mas pequena la eficiencia podria ser menor de lo esperado. Una olla
de menos de 140 mm podria no ser detectada por la cocina. Siempre centre su olla en la zona de

coccién.

10



Siempre levante las ollas de la placa de induccién, no las deslice, o podrian rayar el vidrio.

l

3.3 COMO USAR
3.3.1 Comienza a cocinar

1. Toca el control ON/OFF (D durante tres
segundos. Después de encenderlo, el
timbre sonara una vez, todas las pantallas
mostraran

o "--",indicando que la
cocina de induccién ha entrado en el

estado de reposo.

2. Coloque una sartén adecuada en la zona
de coccidn que desee utilizar.

* Asegurese de que el fondo de la
sartén y la superficie de la zona de

coccién estén limpias y secas.
3. Al tocar el control de selecciéon de la zona E RN
de coccidn, el indicador junto al botén

parpadeara.

4. Selecciona un ajuste de calor tocando el
control "-" o "+".

e Sino eliges un ajuste de calor en 1 minuto, WERRRIITII
la cocina de induccién se apagara
automaticamente. Deberd comenzar de

power up
nuevo en el paso 1.
e Puede modificar el ajuste del calor en WERRIIIT
cualquier momento durante la coccién.
—
power down

11



Si la pantalla parpadea =Y = de forma alterna con el ajuste de calor

Esto significa que:

* No has colocado una sartén en la zona de e Lasartén es demasiado pequefa o no esta
coccidn correcta o, bien centrada en la zona de coccién.

e |asartén que estas usando no es adecuada
para la cocina de induccién o,

. . L, . ~y=
No se calentara a menos que haya una sartén adecuada en la zona de coccién. La sefial =Y 2
desaparecera automaticamente después de 2 minutos si no se coloca una sartén adecuada sobre

la zona de coccién.

3.3.2 Terminar la fase de coccién

6 trnnmm

1. Tocar el control de seleccién de la zona de
calefaccién que desea apagar.

2. Apaga la zona de coccién tocando el
control deslizante hasta "|". Asegurese de l I I I
que la pantalla muestre "0".

3. Apague toda la placa de coccidn tocando
el control ON/OFF.

4. Cuidado con las superficies calientes:

e Una H mostrard qué zona de coccion esta
caliente al tacto. Desaparecerd cuando la
superficie se haya enfriado a una
temperatura segura. También se puede
utilizar como una funcién de ahorro de
energia si desea calentar més cacerolas,
utilice la placa de coccidén que todavia esta
caliente.

—
-—

;7o terrrrrrrrrnn
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3.3.3

Usando la funcién de Boost

Activar la funcién de boost

1.

2.

Tocar el control de seleccion de la zona de
calefaccion.

Pulsando el control de potencia B, el
indicador de zona muestra "b" y la
potencia alcanza el méximo.

Cancele la funcién de Boost

1. Toque el control deslizante de la zona de
calefaccién que desea cancelar la funcién
de boost.

2. Tocar el control "Boost" para cancelar la
funcién Boost, entonces la zona de coccidon
volver a su configuracién original.

e La funcién puede utilizarse en cualquier
zona de coccién.

e Lazona de coccidn vuelve a su ajuste
original después de 5 minutos.

e Si el ajuste de calor original es igual a 0,
volvera a 9 después de 5 minutos.

3.34 Bloqueo de los controles

Puede bloquear los controles para evitar el
uso no intencionado (por ejemplo, que los
nifios enciendan accidentalmente las zonas
de coccidn).

Para bloquear los mandos

6irin

Gl

:> E rrrrrmm

Cuando los controles estan bloqueados,
todos los controles excepto el de
encendido y apagado estan desactivados.

Toque el mando & de bloqueo. El indicador del temporizador mostrara "Lo".

1.

2.

Asegurese de que la cocina de induccién
esta encendida.

Toque y mantenga presionado el control
de bloqueo de teclas durante un tiempo.

3. Ahora puede empezar a utilizar su placa de

induccién



Cuando la placa esta en el modo de bloqueo, todos los controles estan

& desactivados excepto el ON/OFF, siempre puedes activar la cocina de
induccién con el control ON/OFF en una emergencia, pero debera desbloquear
la cocina primero la préxima vez que se opere.

Proteccién contra el sobrecalentamiento

Un sensor de temperatura equipado puede monitorear la temperatura dentro de la cocina de
inducciéon. Cuando se detecta una temperatura excesiva, la cocina de induccién deja de funcionar
automaticamente.

3.3.5 Control del temporizador

Puedes usar el temporizador de dos maneras diferentes:

e Puedes usarlo como un minutero. En este ® Puede configurarlo para que apague una o
caso, el temporizador no apagara ninguna mas zonas de coccidn una vez transcurrido
zona de coccién cuando se acabe el el tiempo establecido. El contador de
tiempo establecido. tiempo maximo es de 99 minutos.

a) Usar el temporizador como un minutero

(Si no esta seleccionando ninguna zona de coccién).

1. Asegurate de que la cocina esté M
encendida. Iy
- +
Nota ®
Puedes usar el minutero, aunque no
selecciones ninguna zona de coccién.
2. Toque "+" en los controles del
temporizador. El indicador del minder
comenzaréa a parpadear y aparecera "10"
en la pantalla del temporizador. j‘B
3. Ajuste la hora tocando el control "-" o "+" - +
del temporizador. C)
Pista
o Toca el control "-" o "+" del

temporizador una vez para disminuir
o aumentar en 1 minuto.

14



° Toque y mantenga el control "-" o DD
"+" del temporizador para disminuir
o aumentar en 10 minutos. o®
4. Tocando el "-"yel "+" juntos, el
temporizador se cancela, y el "00"
aparecera en la pantalla.

5. Cuando el tiempo esté ajustado, ~ -
comenzara la cuenta atrés inmediatamente. — ' _l —
La pantalla mostrara el resto de tiempo y el ’ [
indicador del temporizador parpadeara
durante 5 segundos.

6. El timbre sonara durante 30 segundos y el @

indicador del temporizador mostrara "- -
cuando el tiempo haya terminado.

b)  Ajustar el temporizador para apagar una zona de coccién.

Establezca la zona

1. Tocando el control de seleccién de la zona

de coccidn para la que quieres configurar - +
el temporizador. ¢)
2. Ajuste la hora tocando el control "-" o "+"

del temporizador Pista: Tocar el control "-"
o "+" del temporizador una vez disminuira
o aumentara en 1 minuto. Tocar y
mantener el control "-" o "+" del
temporizador disminuird o aumentara en

mnm
10 minutos. uu

3. Altocarel "-"yel "+" juntos, el ]
temporizador se cancela, el "00" aparecera
en la pantalla de los minutos. \,\\
4. Una vez ajustada la cuenta regresiva del ! \
tiempo, ésta comenzard inmediatamente.
La pantalla mostrara el tiempo restante
Nota —
El punto rojo junto al indicador de nivel de

g
~
potencia se iluminara indicando que la zona
esté seleccionada. I

15



5. Una vez ajustada, empezara |a’ cue.nta 5.( Frrrrrennnnnm
regresiva. La pantalla mostrara el tiempo
restante.

Nota
- bererrrrnrm

El punto rojo junto al indicador de nivel de
potencia se iluminaréa indicando que la zona
esté seleccionada.
6 rinyinum
6. Cuando el temporizador de coccién expira,
la zona de coccién correspondiente se
apagara automaticamente.

& Las otras zonas de coccién seguiran funcionando si se encienden previamente.

Si el temporizador esta ajustado en mas de una zona

1. Cuando se ajusta el tiempo para varias 3
zonas de coccidn simultaneamente, se = I | I l I I I I I I I"“
encienden los puntos decimales de las
zonas de coccidn correspondientes. La 5 e

pantalla de minutos muestra el
temporizador de minutos. El punto de la A
zona correspondiente parpadea. 3 U

2. Una vez que el temporizador de cuenta ® +
atras expire, la zona correspondiente se
apagara.Entonces mostraré el nuevo
temporizador de minutos y el punto de la

zona correspondiente parpadeara. H HEERERRARAINL
e Toque el control deslizante de la zona de

calefaccion, el temporizador 6,_6 | | | I I I I I IIIIIII

correspondiente se mostrara en el
indicador del temporizador.

6t itnyimm

Cancelacién del temporizador

1. Toque el control deslizante de la zona de
calefaccidén que desea cancelar el

temporizador. M
00
2. Tocando alavez "-"y "+", el temporizador o +

se cancela, y el "00" se mostrara en el
indicador de minutos.

16



3.3.6 Tiempos de funcionamiento por defecto

El apagado automatico es una funcién de proteccidon de seguridad para su placa de induccién. Se
apaga automaticamente si alguna vez olvidaste apagar tu cocina. Los tiempos de trabajo
predeterminados para varios niveles de potencia se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia |1|2|3|4|5|6|7|

2 Las personas con un marcapasos deben consultar con su médico antes de
utilizar este aparato.

4. RECOMENDACIONES PARA LA COCCION

Tenga cuidado al freir ya que el aceite y la grasa se calientan muy réapidamente,

& sobre todo si estd usando PowerBoost. A temperaturas extremadamente altas
el aceite y la grasa se encenderan espontdneamente y esto presenta un serio
riesgo de incendio.

4.2 Deteccién de pequeiios articulos

Cuando se ha dejado en la superficie de la placa de coccién una pieza de tamafo inadecuado o
no magnético (por ejemplo, aluminio), o algin otro objeto pequefio (por ejemplo, cuchillo,
tenedor, llave), la placa de coccién pasa automéaticamente a modo de espera en 1 minuto. El
ventilador mantendra cocinando en la cocina de induccién durante un minuto mas.

17



5. AJUSTES DE CALOR

Los ajustes que se indican a continuacién son sélo orientativos. La configuracion exacta
dependeré de varios factores, incluyendo su equipo de cocina y la cantidad que esté cocinando.
Experimente con la placa de induccién para encontrar los ajustes que mejor se adapten a usted.

Ajuste de calor Aptitud

e Calentamiento delicado para pequehas
cantidades de comida.

e Derretir el chocolate, la mantequilla y

1-2 alimentos que se queman rapidamente.
e Coccidn suave a fuego lento.
e Calentamiento lento.
e Recalentamiento

3-4 e Hervor rapido
e Cocinar arroz

5-6 * Panqueques
e Salteado

7-8
e Cocinar pasta
e Sofreir
e Abrasador

9

e Llevar la sopa a ebullicién

® Hervir agua

18



6. CUIDADO Y LIMPIEZA

¢Qué?

¢;Cémo?

Importante

Suciedad diaria en el
vidrio (huellas,
marcas, manchas
dejadas por la
comida o derrames
no azucarados)

1.

Desconecta la electricidad de
la cocina.

Aplique un limpiador de
cocinas mientras el vidrio esta
todavia tibio (jpero no
caliente!).

Enjuague y seque con un
pano limpio o una toalla de
papel.

Vuelva a conectar la
electricidad de la cocina.

Cuando se desconecta la
electricidad de la cocina, no
habra ninguna indicacién de
"superficie caliente" pero la
zona de coccidén puede estar
todavia caliente! Tenga
mucho cuidado.

Las esponjas de alta
resistencia, algunas esponjas
de nylon y los agentes de
limpieza fuertes/abrasivos
pueden rayar el vidrio. Lea
siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o
esponja es adecuado.

Nunca deje residuos de
limpiador en la cocina: el
vidrio puede mancharse.

Desbordes y
derramamientos de
azlcares calientes
sobre el vidrio.

Quitelos inmediatamente con una
espétula de paleta o una hojilla
adecuada para el vidrio de
induccién de la cocina, pero ten
cuidado con las superficies
calientes de la zona:

1.

2.

Desconecte la electricidad de
la cocina en la pared.

Sostenga la cuchilla o el
utensilio en un dngulo de 30°
y raspe la suciedad o el
derrame en un érea enfriada
de la superficie de coccidn.

Limpie la suciedad o el
derrame con un pafo de
cocina o un papel absorbente.

Siga los pasos 2 a 4 para "
Suciedad diaria en el vidrio"
de arriba.
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Quitar las manchas dejadas
por los derretimientos y los
alimentos azucarados o los
derrames lo antes posible. Si
se dejan enfriar en el vidrio,
pueden ser dificiles de quitar
o incluso danar
permanentemente la
superficie del vidrio.

Peligro de corte: cuando la
tapa de seguridad esta
retraida, la hoja en un
raspador es muy afilada.
Utilicela con sumo cuidado y
guérdela siempre de forma
segura y fuera del alcance de
los nifios.



Derrames en los
controles tactiles

1. Desconecta la electricidad de
la cocina.

2. Absorba el derrame

3. Limpie el area de control tactil
con un limpiar la esponja o un
pano humedo.

4. Limpie el 4rea completamente
seca con una toalla de papel.

5. Conecta la energia de la
cocina de nuevo.

7. PISTAS Y CONSEJOS

Problema

Posibles causas

e La cocina puede sonary
apagarse por si misma, y los
controles tactiles pueden no
funcionar mientras haya
liquido en ellos. Asegurese de
limpiar el area de control
tactil antes de encender la
cocina de nuevo.

Qué hacer

La cocina de
induccién no se
puede encender.

No hay energia.

e Asegurate de que la cocina
de induccidn esté conectado
a la fuente de podery que
esté encendido.

e Comprueba si hay un fallo de
energia en su casa o en su
area.

e Sihas comprobado todo y el

problema persiste, llame a un
técnico calificado.

Los controles
tactiles no
responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquea los controles. Vea la
seccién "Usando su cocina de
induccién" para instrucciones.

Los controles
tactiles son dificiles
de operar.

Puede haber una ligera pelicula
de agua sobre los controles o
usted puede estar usando la
punta de su dedo cuando toca el
control.

Asegurese de que el érea de
control tactil esté seca y use la
yema de sus dedos cuando opere
los controles

El vidrio esta
rasgufiado.

e Utensilios de cocina de
bordes rugosos.

e Una esponja inadecuada o
productos de limpieza
abrasivos.
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e Usar utensilios de cocina con
una superficie plana y base
lisa.

e Ver 'Elegir los utensilios de
cocina correctos'.

e Ver "Cuidado y limpieza".



Algunas ollas o
sartenes hacen
ruidos.

Esto puede ser causado por la
forma de sus utensilios de cocina
(capas de diferentes metales
vibrando de forma diferente).

Esto es normal para las ollas y no
indica una falla.

La cocina de
induccién hace un
zumbido bajo
cuando se usa en un
ambiente de alta
temperatura.

Esto se debe a la tecnologia de la
coccién por induccidn.

Esto es normal, pero el ruido
deberia calmarse o desaparecer
por completo cuando disminuya
el ajuste de calor.

Ruido del ventilador
que viene de la
placa de induccién.

Un ventilador de enfriamiento
incorporado en su cocina de
induccion se ha encendido para
evitar el sobrecalentamiento de la
parte electrénica. Puede seguir
funcionando incluso después de
que se haya apagado la cocina de
induccion.

Esto es normal y no necesita
ninguna accién. No desconecte la
corriente de la placa de induccién
en la pared mientras el ventilador
esta funcionando.

Las sartenes no se
calientan ni
aparecen en la
pantalla.

e La placa de induccién no
puede detectar la sartén
porque no es adecuada para
la coccidén por induccién.

e Laplaca de induccién no
puede detectar la sartén
porque es demasiado
pequena para la zona de
coccién o no esta bien
centrada en ella.

e Usar utensilios de cocina
adecuados para la coccion
por induccién. Véase el
apartado "Elegir los utensilios
de cocina adecuados".

e Centre la sartén y asegurese
de que su base coincide con
el tamafio de la zona de
coccion.

La cocina de induccién
o una zona de coccién

se ha apagado de
forma inesperada,
suena un tono y se

muestra un cédigo de

error (tipicamente

alternando con uno o

dos digitos en la
pantalla del
temporizador de
cocina).

Fallo técnico.
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Por favor, anote el error letras y
numeros, apague la corriente de
la cocina de induccién en la
pared, y contactar con un técnico
calificado.



8. VISUALIZACION E INSPECCION DE FALLAS

La cocina de induccién esta equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta prueba, el
técnico puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin necesidad de desmontar
o desarmar la cocina de la superficie de trabajo.

Si se produce una anomalia, la placa de induccién entrard automaticamente en estado de
proteccidén y mostrara los codigos de proteccidn correspondientes

Cédigo de error

Posibles causas

Qué hacer

Péngase en contacto con el

F3-F8 Fallo del sensor de temperatura
proveedor.
Fallo del sensor de temperatura .
. . Por favor, pdngase en contacto
F9-FE del transistor bipolar de puerta con el proveedor.
aislada (IGBT). P ’
e Por favor, inspeccione si la
alimentacion es normal.
E1/E2 Tensién de alimentacién anormal. * Encienda después de que el
suministro de energia sea
normal.
E3/E4 Temperatura anormal. Por favor, inspeccione la olla.
E5/E6 Radiacion de calor de la placa de Por favor, reinicie después de que

induccién incorrecta

la placa de induccién se enfrie.

Lo anterior es para el juicio y la inspeccion de las fallas comunes.

Por favor, no desmonte la unidad por su cuenta para evitar peligros y dafios en la cocina de

induccién.
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9. INSTALACION

9.1 SELECCION DEL EQUIPO DE INSTALACION

Recorte la superficie de trabajo de acuerdo con los tamafios mostrados en el dibujo. Para su
instalacion y uso, se conservaré un espacio minimo de 5 cm alrededor del agujero. Asegurese de
que el grosor de la superficie de trabajo es de al menos 30 mm. Por favor, seleccione un material
de superficie de trabajo resistente al calor y aislado (La madera y otros materiales fibrosos o
higroscépicos similares no se utilizardn como material de superficie de trabajo a menos que estén
impregnados) para evitar la descarga eléctrica y una mayor deformacién causada por la radiacién
de calor de la cocina. Como se muestra a continuacion:

La distancia de seguridad entre los lados de la cocina y las superficies
& interiores de la encimera deberia ser de al menos 3 mm.

Min.3mm
L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
0 520 60 56 74+4 490+4 50 mini 3 min

Bajo cualquier circunstancia, aseglrese de que la cocina de induccién esté bien ventila- da y que
la entrada y salida de aire no estén bloqueadas. Asegurese de que la cocina de induccidn esté en
buen estado de funcionamiento. Como se muestra a continuacion:

La distancia de seguridad entre la cocina y el gabinete sobre la placa de
& coccién debe ser de al menos 760 mm.
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N
L]
/)
| 760 mm |

/

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 min. 20 min. Air intake Air exit 5Smm

ADVERTENCIA

VAN Asegurar una ventilacién adecuada

Asegurese de que la placa de induccidn esté bien ventilada y que la entrada y salida de aire no
estén bloqueadas. Para evitar el contacto accidental con el fondo de la cocina por
sobrecalentamiento, o recibir una descarga eléctrica inesperada durante el uso, es necesario
poner un inserto de madera, fijado por tornillos, a una distancia minima de 50 mm del fondo de
la cocina. Siga los requisitos que se indican a continuacion.

| |
! Max. 5 mm Max. 5 mm !




Hay agujeros de ventilacién alrededor del exterior de la cocina. TIENE que

ponga la cocina en posicién.

asegurarse de que estos agujeros no estén bloqueados por la encimera cuando

e Tenga en cuenta que el pegamento que une el material plastico o de
madera a los muebles, tiene que resistir a una temperatura no inferior a

150°C, para evitar que se despegue el revestimiento.

¢ Por lo tanto, la pared trasera y las superficies adyacentes y circundantes
deben ser capaces de soportar una temperatura de 90°C.

9.2 ANTES DE INSTALAR LA COCINA, ASEGURESE DE QUE

La superficie de trabajo es cuadrada 'y
plana, y ningin elemento estructural
interfiere con los requisitos de espacio.

La superficie de trabajo estad hecha de un
material resistente al calor y con
aislamiento.

Si la cocina esté instalada sobre un horno,
éste tiene un ventilador de enfriamiento
incorporado.

La instalacién cumplird con todos los
requisitos de espacio y las normas y
reglamentos aplicables.

Un interruptor de aislamiento adecuado
que proporciona una desconexién
completa de la red eléctrica esta
incorporado en el cableado permanente,
montado y posicionado para cumplir con
las normas y reglamentos locales de
cableado.

El interruptor de aislamiento debe ser de
un tipo aprobado y proporcionar una sepa-
racion de contacto de 3 mm de separacion
de aire en todos los polos (o en todos los
conductores activos [de fase] si las normas
locales de cableado permiten esta
variacion de los requisitos).

El interruptor de aislamiento sera
facilmente accesible para el cliente con la
placa de coccidn instalada.

Si tiene dudas sobre la instalacién, consulte
a las autoridades locales de construccién 'y
los estatutos.

Utilizard acabados resistentes al calor y
faciles de limpiar (como los azulejos de
cerdmica) para las superficies de las
paredes que rodean la cocina.

9.3 DESPUES DE INSTALAR LA COCINA, ASEGURATE DE QUE

El cable de alimentacién no es accesible a
través de las puertas de los gabinetes o
cajones.

Hay un flujo adecuado de aire fresco desde
el exterior de los gabinetes hasta la base
de la cocina.
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Si la cocina esta instalada sobre un espacio
de un gabinete o cajén, se instala una
barrera de proteccion térmica debajo de la
base de la cocina.

El interruptor de aislamiento es facilmente
accesible para el cliente.



9.4 ANTES DE LOCALIZAR LOS SOPORTES DE FIJACION

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No aplique
fuerza sobre los controles que sobresalen de la cocina.

9.5 AJUSTE DE LA POSICION DEL SOPORTE

Fijar la cocina en la superficie de trabajo mediante un tornillo de 2 soportes en la parte inferior de
la cocina (ver foto) después de la instalacion. Ajuste la posicidn del soporte para adaptarse a los
diferentes espesores de la mesa.

HOB

BRACKET“—

Bajo ninguna circunstancia, los soportes no pueden tocar las superficies
& internas de la encimera después de la instalacién (ver foto).
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9.6 ADVERTENCIAS

1. La cocina de induccién debe ser instalada 4. laparedy la zona de calentamiento
por personal o técnicos calificados. inducido sobre la superficie de la mesa
Tenemos profesionales a su servicio. Por deberan soportar el calor.
favor, nunca lleve a cabo la operacién
usted mismo. 5. Para evitar cualquier dano, la capa de

revestimiento y el adhesivo deben ser

2. La cocina no se instalara directamente resistentes al calor.

encima de un lavavajillas, frigorifico,

congelador, lavadora o secadora, ya que la 6. No se debe utilizar un limpiador de vapor.
humedad puede dafar la parte electrénica

de la cocina.

3. La placa de induccién se instalara de tal
manera que se pueda asegurar una mejor
radiacion de calor para mejorar su

fiabilidad.

9.7 CONEXION DE LA COCINA A LA RED ELECTRICA

Esta cocina debe ser conectada a la red eléctrica sélo por una persona debidamente calificada.

Antes de conectar la placa de coccién a la red eléctrica, compruebe que:

1. Elsistema de cableado doméstico es 3. Las conexiones de los cables de
adecuado para la energia que consume la alimentacién pueden soportar la carga
placa de coccidn. especificada en la etiqueta de calidad.

2. La tensién corresponde al valor indicado
en la etiqueta de calidad.

Para conectar la cocina a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores o dispositivos de
derivacion, ya que pueden causar sobrecalentamiento e incendio. El cable de alimentacién no
debe tocar ninguna pieza caliente y debe colocarse de forma que su temperatura no supere en
ningiin momento la de 75°C.

Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es
& adecuado sin necesidad de alteraciones. Cualquier alteracién sélo debe ser
hecha por un electricista calificado.

La fuente de alimentacion debe conectarse de acuerdo con la normativa correspondiente, o con
un disyuntor unipolar. El método de conexién se muestra a continuacion.
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10. CONSEJOS DE COCINA

Yellow / Green
5§ O—mm

Black
11 4 O———mm—3
3
L2 3 Brown §§
N1 2 ]
Blue
N2 1
g _J

Si el cable esta dafado o debe ser
reemplazado, la operacion debe ser
realizada por el agente de post-venta con
herramientas especializadas para evitar
cualquier accidente.

Si el aparato se conecta directamente a la
red eléctrica, un interruptor omnipolar
debe ser instalado con una apertura
minima de 3 mm entre los contactos.

A

Cuando la comida hierve, reduce la
temperatura.

Usar una tapa reduciré el tiempo de
coccidn y ahorrara energia al retener el
calor.

28

Yellow / Green
D 5
L1 4 Black
12 3 Brown ,
3
N1 2 "
Blue
N2 1
N J

El instalador debe asegurarse de que se ha
realizado la conexidn eléctrica correcta y
que cumple con las normas de seguridad.

El cable no debe estar doblado ni
comprimido.

El cable debe ser comprobado
regularmente y sustituido sélo por técnicos
autorizados.

La superficie inferior y el cable de alimentacién de la cocina no estaran
accesibles después de la instalacién.

Minimice la cantidad de liquido o grasa
para reducir el tiempo de coccion.

Comience a cocinar en un nivel alto y
reduzca el nivel cuando la comida se haya
calentado.



10.1 COCINAR A FUEGO LENTO, COCINAR ARROZ

El hervor se produce por debajo del punto
de ebullicién, en torno a 85°C, cuando las
burbujas se elevan ocasionalmente a la
superficie del liquido de coccidn. Es la
clave de las deliciosas sopas y los tiernos
guisos porque los sabores se desarrollan
sin cocinar demasiado la comida. También
se debe cocinar a las salsas base de huevo
y harina por debajo del punto de
ebullicion.

10.2 BISTEC A LA PARRILLA

Para cocinar jugosos y sabrosos filetes:

1.

Poner la carne a temperatura ambiente
durante unos 20 minutos antes de
cocinarla.

Caliente una sartén de base pesada.

Cubra ambos lados del bistec con aceite.
Rocie una pequefia cantidad de aceite en
la sartén caliente y luego baje la carne en
la sartén caliente.

Voltear el filete sélo una vez durante la
coccién. El tiempo exacto de coccidn

10.3 PARA SALTEAR

Para cocinar jugosos y sabrosos filetes:

1.

2.

Elija un wok de base plana compatible con
la induccién o una sartén grande.

Tenga todos los ingredientes y el equipo
listos. La preparacion del salteado debe ser
rapida. Si se cocinan grandes cantidades,
cocine la comida en varios lotes mas
pequenos.

Precalentar la sartén brevemente y afadir
dos cucharadas de aceite.
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Algunas tareas, incluyendo la coccién del
arroz por el método de absorcién, pueden
requerir un valor mas alto que el ajuste
mas bajo para asegurar que la comida se
cocine adecuadamente en el tiempo
recomendado.

dependera del grosor del filete y lo cocido
que lo quieres. Los tiempos pueden variar
de 2 a 8 minutos por cada lado. Presiona el
filete para medir cuan cocinado esta,
cuanto mas firme se sienta mas "cocido"
estara.

Deje que el filete descanse en un plato
caliente durante unos minutos para
permitir que se relaje y se ablande antes
de servir.

Cocine primero cualquier carne, péngala a
un lado y manténgala caliente.

Saltee las verduras. Cuando estén calientes
pero aun crujientes, baje la temperatura de
la zona de coccidn, vuelva a poner la carne
en la sartén y anada la salsa.

Revuelva los ingredientes suavemente para
asegurarse de que se calienten bien.

Sirva inmediatamente.



ELIMINACION
CORRECTA DE
ESTE PRODUCTO

Este aparato esta etiquetado de acuerdo con la directiva europea
2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).

Al asegurarse de que este aparato se deseche correctamente, usted
ayudara a prevenir cualquier posible dafio al medio ambiente y a la la
salud de las personas, que de otro modo podrian producirse si se
eliminara de forma incorrecta.

El simbolo en el producto indica que no puede ser tratado como como
un residuo doméstico normal. Debe llevarse a un punto de recogida
para de reciclaje de productos eléctricos y electronicos.

Este aparato requiere una eliminacion de residuos especializada. Para

maés informacion sobre el tratamiento, la recuperacién y el reciclaje de
este de este producto, péngase en contacto con su ayuntamiento, con
el servicio de de residuos domésticos, o la tienda donde lo compré.
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